
ふ
あ
ろ

４
，
５
０
０
円

※
飲
み
放
題
　
１
，
５
０
０
円
 
９
０
分

◇
向
付
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
三
種
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
三
種

◇
椀
盛
　
茶
碗
蒸
し
　
　

◇
焼
物
　
ふ
あ
ろ
玉
子
焼
き

　
　
　
　
地
鶏
の
葱
焼
き

◇
飯
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
⽢
味

和
　
な
ご
み

４
，
５
０
０
円

※
飲
み
放
題
１
，
５
０
０
円
　
９
０
分

◇
向
付
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
三
種
　
　
　
　
　
　
　

◇
椀
盛
　
茶
碗
蒸
し
　
　

◇
強
肴
　
桜
海
老
と
旬
菜
か
き
揚
げ

◇
焼
物
　
ふ
あ
ろ
玉
子
焼
き

　
　
　
　
す
ず
き
の
香
味
焼
き

◇
飯
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
⽢
味

彩
　
い
ろ
ど
り

５
，
５
０
０
円

※
飲
み
放
題
１
，
５
０
０
円
　
１
２
０
分

◇
向
付
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
五
種

　
　
　
　
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
三
種
　
　
　
　

◇
椀
盛
　
茶
碗
蒸
し
　
　

◇
強
肴
　
大
海
老
と
旬
菜
か
き
揚
げ

◇
焼
物
　
豚
の
角
煮
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

◇
箸
洗
　
た
い
の
冷
や
し
汁

◇
飯
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
⽢
味



※
飲
み
放
題
１
，
５
０
０
円
　
１
２
０
分

泉
　
い
ず
み

５
，
５
０
０
円

※
飲
み
放
題
１
，
５
０
０
円
　
１
２
０
分

※
飲
み
放
題
１
，
５
０
０
円
　
１
２
０
分

◇
向
付
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
五
種
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
三
種

◇
椀
盛
　
茶
碗
蒸
し
　
　

◇
強
肴
　
大
海
老
と
旬
菜
か
き
揚
げ

◇
焼
物
　
す
ず
き
の
香
味
焼
き
　
　
　
　
　
　

◇
箸
洗
　
た
い
の
冷
や
し
汁

◇
飯
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
⽢
味

漣
　
さ
ざ
な
み

６
，
６
０
０
円

◇
向
付
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
五
種
　

　
　
　
　
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
三
種
　
　
　
　
　
　

◇
椀
盛
　
茶
碗
蒸
し
　
　

◇
強
肴
　
大
海
老
と
旬
菜
天
ぷ
ら

◇
焼
物
　
す
ず
き
の
香
味
焼
き

◇
箸
洗
　
蕎
麦
が
き

　
　
　
　
た
い
の
冷
や
し
汁

◇
飯
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
⽢
味

◇
向
付
　
　
蕎
麦
前
盛
り
合
わ
せ
八
種

　
　
　
　
　
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
三
種
　
　
　
　

◇
椀
盛
　
　
茶
碗
蒸
し

◇
強
肴
　
　
大
海
老
と
旬
菜
天
ぷ
ら

◇
焼
物
　
　
す
ず
き
の
香
味
焼
き

　
　
　
　
　
黒
毛
和
牛
の
鉄
板
焼
き

◇
箸
洗
　
　
た
い
の
冷
や
し
汁

◇
香
の
物
　
季
節
の
漬
物

◇
飯
　
　
　
ふ
あ
ろ
蕎
麦

◇
菓
子
 
 
⽢
味

華
　
は
な
や
ぎ

７
，
７
０
０
円



◆
蕎
麦
屋
の

　
 
 
 
彩
り
御
膳
◆

◇
ふ
あ
ろ
お
造
り
膳
◇
２
，
２
０
０
円

市
場
直
送
の
鮮
魚
を
盛
り
込
み
ま
し
た

◇黒⽑和⽜鍋御膳◇2,880円
厳選した牛⾁を秘伝のたれで炊き上げました。

お蕎麦と⼀緒にもどうぞ。

◇
ふ
あ
ろ
天
ぷ
ら
膳
◇
２
，
２
０
０
円

海
老
と
季
節
の
野
菜
の
盛
り
込
み

蕎
麦
と
の
相
性
は
格
別
で
す

◇ふあろ箱庭御膳◇2,680円
打ち立て蕎⻨⼀緒に少しずつ、

たくさんの味わいを詰め込みました。

打
ち
立
て
の
蕎
麦
と

御
一
緒
に
天
ぷ
ら
や
お
刺
身

牛
鍋
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。

お
ば
ん
ざ
い
や
甘
味
も

一
緒
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い◇ふあろ山海御膳◇2,680円

蕎麦の醍醐味を⼀度に味わえる、

華やかで欲張りな御前です。

ちょっとしたご褒美にどうぞ。
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